
Стандартизация и управление качеством продукции 

104 «Экономическая среда», 2015, №2(12)  

го обеспечения и информационных систем; положительное воздействие на 
производительность, качество продукции, соблюдение стандартов; обеспечение 
приемлемого уровня отдачи от инвестиций; улучшение коммуникации между 
пользователями и разработчиками. 

Современные компьютерные технологии и программное обеспечение из-
менили характер труда инженера, самооценку творческого работника. Границы 
возможного расширились, и можно решать задачи, бывшие ранее недостижи-
мыми. 
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ФАКТОРЫ СОХРАНЕНИЯ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ 
 

В статье рассматривается система факторов, влияющих на сохранение продоволь-
ственных товаров. Проанализированы функции упаковки как наиболее важного фактора, 
сохраняющего качество продовольственных товаров. 
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В современном обществе одной из важнейших задач, стоящих перед про-
изводителями продовольственных товаров, являлся долгосрочное сохранение 
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качества продовольственных товаров, на которое оказывает влияние множество 
факторов. 

Хранение товаров обусловлено необходимостью формирования запасов 
товаров для обеспечения населения необходимыми для жизни ресурсами. 
Наличие товарных запасов обеспечивает бесперебойное снабжение потребите-
лей продукцией. Товарные запасы хранятся на складах предприятий, в районах 
заготовок сельскохозяйственных продуктов, на базах и складах оптовой тор-
говли, в торговых организациях, в пути. Хранение товара предполагает мини-
мальное изменение его количества и качества при обращении. 

Точнее, хранение – это этап технологического цикла товародвижения от 
выпуска готовой продукции до потребления или утилизации, цель которого – 
обеспечение стабильности исходных свойств или их изменение с минимальны-
ми потерями. 

При организации хранения товара учитывают: 
 условия хранения (совокупность внешних воздействий окружающей 

среды, обусловленных режимом хранения и размещением товаров в хранилище); 
 режим хранения (совокупность климатических и санитарно-

гигиенических требований, обеспечивающих сохраняемость товаров. Требова-
ния к климатическому режиму хранения включают требования к температуре, 
относительной влажности воздуха, воздухообмену, газовому составу и осве-
щенности); 

 температуру хранения (температура воздуха в хранилище – это один 
из наиболее значимых показателей режима хранения. С повышением темпера-
туры усиливаются химические, физико-химические, биохимические и микро-
биологические процессы); 

 относительную влажность воздуха (показатель, характеризующий 
степень насыщенности воздуха водяными парами. Относительная влажность 
воздуха определяется как отношение действительного содержания водяных па-
ров в определенном объеме воздуха к тому их количеству, которое необходимо 
для насыщения того же объема воздуха при одинаковой температуре. Чем выше 
влажность товаров и ниже относительная влажность воздуха, тем больше поте-
ри. Поэтому товары с повышенной влажностью рекомендуется хранить при вы-
сокой относительной влажности воздуха. Однако такой влажностный режим 
непригоден для сухих товаров, так как они могут поглощать водяные пары, 
увлажняться и подвергаться микробиологической порче); 

 воздухообмен (показатель режима, характеризующий интенсивность и 
кратность обмена воздуха в окружающей товары среде. В процессе воздухооб-
мена создается равномерный температурно-влажностный режим, а также уда-
ляются газообразные вещества, выделяемые хранящимися товарами, тарой, 
оборудованием и др.); 

 газовый состав воздуха (показатель режима, характеризующий состав 
газов в окружающей среде. Обусловлен тремя группами компонентов: основ-
ные газы (кислород, азот и углекислый газ); инертные газы (водород, гелий, ар-
гон и другие газы); вредные газообразные примеси (окислы азота, серы, озон, 
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аммиак); 
 освещенность (показатель режима хранения, характеризующийся ин-

тенсивностью света на складе. На сохраняемость большинства товаров свет, 
особенно солнечный, оказывает отрицательное влияние, так как активизирует 
окислительные процессы, вследствие чего отмечаются прогоркание жиров, раз-
рушение красящих веществ, витаминов и другие процессы). 

Требования к санитарно-гигиеническому режиму хранения характеризу-
ются комплексным показателем чистоты. Чистота - состояние объектов хране-
ния и окружающей среды, которое характеризуется загрязнениями, не превы-
шающими установленных норм. 

Размещение – наиболее значимый фактор, определяющий условия хране-
ния, и характеризуется показателями загрузки складов: площадью, коэффици-
ентом загрузки, высотой размещения. 

Транспортирование является разновидностью кратковременного хране-
ния продовольственных товаров, и поэтому при перевозке надо создавать усло-
вия, аналогичные стандартному хранению. Наилучший вид транспорта для пе-
ревозки продовольственных товаров – рефрижераторы. 

Изучая процессы, происходящие в продовольственных товарах при 
транспортировании и хранении, необходимо выявлять оптимальные условия, 
при которых качество продовольственных товаров не снижалось, и потери бы-
ли минимальными. 

В зависимости от сохраняемости различают: 
 скоропортящиеся продовольственные товары (длительное хранение 

которых возможно с применением консервирования или в условиях холода); 
 товары, пригодные для длительного хранения (содержащие неболь-

шое количество воды или законсервированные). 
Во время хранения пищевые продукты претерпевают различные измене-

ния, от характера которых зависят процессы, протекающие при хранении: 
 физические (вызывающие изменения физических свойств продукта); 
 химические (вызывающие превращения отдельных химических ве-

ществ, входящих в состав пищевых продуктов, или процессы, протекающие 
между отдельными химически активными веществами продукта, либо в окру-
жающей его среде); 

 биохимические (вызывающие превращения химических составных 
частей продуктов под влиянием биологических катализаторов – ферментов или 
внесенных извне ферментных препаратов); 

 биологические (вызываемые биологическими объектами – грызунами 
и вредителями пищевых продуктов); 

 смешанные или комбинированные. 
Зачастую перечисленные процессы взаимосвязаны и взаимообусловлены 

и одновременно протекают при перевозке и хранении пищевых продуктов. Од-
ни процессы определяются внутренними особенностями пищевых продуктов, 
другие обусловлены влиянием внешней среды. 
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К основным факторам, сохраняющим качество продовольственных това-
ров (рис. 1), относятся тара и упаковочные материалы, условия и сроки транс-
портирования, хранения и реализации. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 1 – Факторы, сохраняющие качество продовольственных товаров 

Упаковка, с одной стороны, – это заключительная стадия в производстве 
продукции, с другой стороны, – это средство или комплекс средств, обеспечи-
вающих защиту товара от повреждений и потерь, а окружающую среду – от за-
грязнений. 

При разработке упаковки учитывают предъявляемые к ним условия и 
требования.  

Функции упаковки обусловлены комплексом: 
 потребительских; 
 экономических; 
 технологических; 
 эксплуатационных; 
 утилизационных и других требований.  
Все эти требования связаны между собой.  
Важным фактором, влияющим на сохраняемость товара, является транс-

портирование – хранение товаров только в пути.  
К хранению этот фактор близок по условиям внешней среды. Его опреде-

ляют показатели климатического и санитарно-гигиенического режимов. Разли-
чия между ними определяются характером возникающих нагрузок: 

 статических – при хранении; 
 преобладающих динамических нагрузках с кратковременными стати-

ческими нагрузками (во время стоянок) – при транспортировании.  
Разные способы размещения товаров в хранилище (в частности по высо-

те) позволяют учесть характер указанных нагрузок. Например, при транспорти-
ровании высота укладки товаров должна быть меньше, чем при хранении, что 
снижает разрушительное воздействие динамических нагрузок, особенно на 
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нижние слои товарной массы. При транспортировании укладка товаров в таре 
должна быть плотной, компактной, чтобы предупредить вертикальное переме-
щение товаров в пути, завал штабелей и падение ящиков при резком торможе-
нии транспортного средства. Для предупреждения этого применяют дополни-
тельные меры: устанавливают распорки между штабелем и стенкой транспорт-
ного средства, связывают ящики и используют другие подобные меры.  

Сроки перевозки товаров должны быть значительно меньше сроков год-
ности и хранения. 

В зависимости от применяемых транспортных средств различают авто-
мобильное, воздушное, железнодорожное, водное, гужевое транспортирование, 
которые отличаются скоростью перевозки, стоимостью, грузоподъемностью и 
другими параметрами. 

Внедрение прогрессивных видов тары и упаковки, организация хранения 
товаров в местах производства, создание прямых связей между производителя-
ми и получателями, использование новых способов транспортирования и хра-
нения, холодильной техники на всех стадиях движения продукции (транспор-
тирование, хранение, реализация) способствуют наиболее полному сохранению 
качества продовольственных товаров. 

Фактором качества, формирующим и сохраняющим, является также каче-
ство труда работников на всех стадиях жизненного цикла продукта. 

При хранении продовольственных товаров: 
 соблюдается режим хранения (совокупность климатических и сани-

тарно-гигиенических требований, обеспечивающих сохраняемость товаров); 
 организуются условия хранения (совокупность внешних воздействий 

окружающей среды, обусловленных режимом хранения и размещением товаров 
в складских помещениях); 

 выбирается метод хранения (совокупность технологических операций, 
обеспечивающих сохраняемость товаров путем создания и поддержания задан-
ных климатического и санитарно-гигиенического режимов, а также способов их 
размещения и обработки). 

Таким образом, сохраняющие факторы - это совокупность средств, мето-
дов и условий внешней среды, влияющих на надежность товаров. 
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